
Le From' est une idée, une envie collective qui va vite devenir le projet de jeunes 
francs-comtois animés par le même amour de leur région et des produits du 

terroir qu'elle leur o�re.

Nous avons sélectionné auprès d'une cinquantaine de coopératives de producteurs laitiers et 
d'a�neurs du Massif Jurassien, les meilleurs fromages francs-comtois d'Appellation d'Origine 

Contrôlée et Protégée, fabriqués dans le respect du savoir-faire et des traditions.

Favoriser le circuit court, en reliant directement 
les producteurs locaux aux consommateurs 
désireux de (re)découvrir le terroir franc-comtois.

UN PROJET RESPONSABLE
Garantir une rémunération plus juste aux 
coopératives fromagères, et des prix attractifs 
pour les consommateurs.

Proposer des fromages issus de l’Agriculture 
Raisonnée et de l’Agriculture Biologique.

Au développement économique et à la visibilité 
de la région Franche-Comté et de ses artisans.

UN SYSTÈME ÉQUITABLE

Mettre en avant des fromages sélectionnés par 
des a�neurs et labellisés AOP/AOC, gage du 
savoir-faire de nos producteurs régionaux.

DES PRODUITS DE QUALITÉ

LE RESPECT DE L’ENVIRONNEMENT UNE PARTICIPATION ACTIVE

Nous souhaitons développer ce projet 
autour de valeurs et d'engagements forts :



Comté fruité (6/9 mois d'a�nage)

Comté Réserve (12/16 mois d'a�nage)

Morbier (60 jours d'a�nage)

Bleu de Gex

18,86€/kg
HT

20,76€/kg

17,91€/kg

17,91€/kg

19,90€/kg
TTC

21,90€/kg

18,90€/kg

18,90€/kg

16,02€/kg 16,90€/kg

Comté fruité (10/13 mois d'a�nage) 16,02€/kg 16,90€/kg

Comté Réserve (14/20 mois d'a�nage) 18,86€/kg 19,90€/kg

Mont d'or (moyen format) 8,44€/pièce 8,90€/pièce

Mont d'or (grand format) 12,23€/pièce 12,90€/pièce

Morbier (45 jours d'a�nage) 13,17€/kg 13,90€/kg

Morbier (70 jours d'a�nage) 15,07€/kg 15,90€/kg

Morbier (100 jours d'a�nage) 16,97€/kg 17,90€/kg

Bleu de Gex 15,07€/kg 15,90€/kg

Raclette (70 jours d'a�nage) 13,17€/kg 13,90€/kg

Tomme grise

Cancoillotte (240gr) 4,26€/pièce 4,50€/pièce
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LE FROM’
Collectif mordu de fromages

06 46 35 63 52 / 06 89 64 24 57
adelalande@lefrom.fr / escaranello@lefrom.fr

www.lefrom.fr


